
令和 6年度介護報酬改定に伴う利用料金の変更について 
 

   介護報酬改定に伴い、介護福祉サービス利用料金の変更（２０２４年４月１日からの介護報酬の 

改定による一部料金の変更）が変更になります。 

 

下記の金額から、介護保険負担割合に応じた金額となります。 

※例 要介護３ 介護保険１割負担の場合 ７，８４７円→７８４円 

 

１．介護福祉施設サービス費（１日あたりの費用） 

費目 （現行） （２０２４年４月） 

要介護１ ６，１４２円  ６，３１４円  

要介護２ ６，８７１円  ７，０６４円  

要介護３ ７，６３１円  ７，８４７円  

要介護４ ８，３６１円  ８，５９７円  

要介護５ ９，０７９円 ９，３３７円 

２．加算内容（１日あたりの費用） 

加算名 (現行) （２０２４年４月） 

新興感染症等施設療養費(新設)  ２，５７３／日 

認知症チームケア推進加算(新設)  １，２８６／月 

もしくは１，６０８円／月 

生産性向上推進体制加算(Ⅱ) (新設)  １０７円／月  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

鈴子様 

千春様 生江特別養護老人ホーム 白寿荘 

編集責任者 仙石 正哉 

白寿荘だより ネット版 http://www.liberta.or.jp/hakujyu/category/hakujyu-tayori 

 

社会福祉法人リベルタ ホームページ http://www.liberta.or.jp/ 

澄子様 

 

 天気の良い日を選び、機能訓練士が入居者様を散歩に行っています。 

白寿荘のすぐ横には菖蒲園で有名な城北公園があり、散歩をするには最高の公園です。 

大きな池が公園の白寿荘寄りにあり、池の周りには色々な草花を見ることができます。

この時はちょうどツツジが咲き始めていました。 

白寿荘を出発 

公園に入り、池の周りを散策 

白寿荘裏にある梅の木です。今年もたくさんの実をつけています。 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

３階フロアでテレビ画面を見ながら、機能訓練士の掛け声と流れ 

てくる音楽に合わせて体操をしたり、歌詞を見ながら歌ってみたり 

しています。車イスに乗っての足踏みは難しいようですが、掛け声 

にあわせて手を上げる、下げる、回す等の運動をしています。運動 

よりも歌に興味のある方は「カラオケに行ってくるわ」 

               と言われて、フロアに来られます。そして、 

楽しそうにテレビ画面を見つめ口ずさんで 

おられます。看護士の見守りもあり、 

楽しいレクリエーションです。 

 

※本日のメニュー※ 

・サンドイッチ(タマゴ・ハム・イチゴ) 

・唐揚げ 

・エビとブロッコリーのサラダ 

・コーンスープ 

・デザート（プリン） 

４月の居酒屋は、クッキングリハビリでサン

ドイッチを作った時、用意をしていた食パンが

無くなってしまい「もっと食べたかった…」と

大好評だったサンドイッチと白寿荘秘伝たれに

漬け込んだ、から揚げをメインにランチで開店

です。 

久しぶりのから揚げも好評で、「このから揚げ、

おいしいわ～」とパクパク食べられる方や少々

食べにくそうにされている方には細かく刻ん

で、お腹いっぱい食べていただきました。 

 

※白寿荘秘伝の漬け込みたれは、 

ニンニク、生姜にしょう油、隠し味に 

ごま油が入っています。 

 

 

 

白寿荘 

４月のクッキングリハビリは、４階フロアで『ベビーカステラ』作りをしました。 

フロアいっぱいに、甘い香りが広がります。クッキングリハビリを開催すると、「私、作る

のはちょっとしたくないねん。食べるだけ参加するわ。」と言われる方がおられます。 

「でも、作るの手伝ってよぉ～」と誘ってみます。「今までいっぱい作ってきたから・・・」

と少し考えられ「わかった。したことないから教えてな！」「OK よ！」いう会話が毎回、

聞こえてきます。今回も、いつもの会話から始まりたこ焼き器を使ってプレーン生地と抹

茶を入れた生地の２種類にあんこをトッピングして、ベビーカステラ作りが始まりました。 

出来上がりを食べた皆さんの第一声は、「このたこ焼き、甘いわ。でも 

おいしいなぁ。」「たこ焼きと違うよ～、ベビーカステラっていうねんよ。」 

甘い物大好きな入居者様に、大人気のベビーカステラでした。 

エビとブロッコリーのサラダ 

皆さまが見ておられる 

テレビ画面です 


